
Hausgebeizter Lachs mit Rösti 	 € 8,90
Marinated salmon with homemade rösti	
	

Parfait von der Gänsestopfleber, Quitten-Balsamico Gelee und Brioche 	 € 14,50       
Parfait of Foie Gras with quince-balsamic jelly, served with toasted brioche

Lasagnette mit Spinat und Gorgonzola 	 € 7,50
Lasagnette with spinach and gorgonzola	
	

Terrine vom Reh mit CumberlandsoSSe 	 € 9,90
Terrine of venison with Cumberland sauce	

	
Carpaccio vom bayrischen Rind mit Cipriani Dressing   	 € 9,90
Beef carpaccio with Cipriani dressing

europäisches menü
european menu

vorspeisen starters

Tagessuppe 	 €4,50
Soup of the Day 		
	
	
Rinderconsommé mit Gemüsestreifen und  Kalbsbrätstrudel  	 € 4,90
Beef consommé with vegetables and strudel	

Cremesuppe von geröstetem  Kürbis mit Knoblauch Croûtons  	 € 4,50
Cream of roasted butternut pumpkin with garlic croûtons

suppen soups



Geschmorte Rinderbacken mit Selleriepüree und grünen Bohnen  	 € 13,50
Braised ox cheeks with celeriac mash and roasted parsnips	

Rehrücken im Tramezzini Mantel, serviert mit Rosenkohl 	 € 20,90
und Rosmarin Kartoffeln
Saddle of venison tramezzini served with Brussels sprouts and rosemary potatoes 	

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangen-Brandy SoSSe, 	 € 16,50
Polenta Plätzchen und  jungem Lauch
Pink Barbarie duck breast with orange brandy jus, polenta cakes and baby leeks	
	

Gebratene Hühnchenbrust mit Bratkartoffeln und  Preiselbeeren	 € 12,50
Seasoned chicken breast with roasted potatoes and cranberries 

	
Steak vom Kalbsrücken mit Parmesankruste, Kartoffelgratin 	 € 18,50
und Kenia Bohnen
Saddle of veal with parmesan crust, potato gratin and green beans 	

Bayrisches Rinderfilet mit getrüffeltem Kartoffelpüree und 	 € 24,50
saisonalem Marktgemüse
Fillet of beef served with truffle-mashed potatoes and market vegetables 	

	
Regionaler Kaninchenrücken im Parmaschinken eingewickelt, 	 € 14,50
glasiertem Wurzelgemüse und eine Bordelaiser SoSSe
Loin of local rabbit with Parma ham, glazed root vegetables and Bordelaise sauce 

hauptgang fleisch main meat

Gebratenes Steak vom Atlantik Lachs ´Grenoble Art´ mit 	 € 14,50
schwarzen Tagliatelle und Safran SoSSe  
Grilled Atlantic salmon Grenobloise with sepia tagliatelle and saffron sauce

Kross gebratenes Nordsee Kabeljaufilet mit Tomaten-Kräuter Risotto 	 € 13,90
Crispy grilled fillet of North Sea Cod with tomato-herb risotto 	

Fischbachauer Forelle, in der Alufolie gegart, mit Kräutern und Gemüse 	 € 16,90 
Local Bavarian trout in a herb parcel with vegetable infusion

main fishhauptgang fisch



Gedünstetes saisonales Marktgemüse 	 € 4,50
Steamed local organic vegetable	

	
Gemischte Blattsalate mit Avocado  	 € 4,50
Salad of mixed lettuces and avocados

	
Hausgemachte Pommes frites mit Knoblauch Aioli  	 € 4,50
House chips with garlic ailio		
	

Cremiges Kartoffelpüree 	 € 4,50
Creamy mashed potatoes

sidesbeilagen

Tegernseer Heumilchjoghurt mit  Beeren und Minze  	 € 4,90
Bavarian yoghurt with mixed berries and mint 	

Parfait vom Amarula Likör 	 € 5,90
Parfait of amarula fruit	
	

Nougatknödel mit Zwetschgenröster und Kaffeebohnen Anglaise  	 € 6,50
Nougat dumplings with roasted plums and coffee bean Anglaise	

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanilleeis   	 € 5,50
Homemade apple strudel with vanilla ice cream	

Früchte der Saison mit Zitronen-Thymian Sorbet  	 € 4,90
Fresh seasonal fruits with lemon-thyme sorbet

dessert



Asiatischer Rindsalat mit scharfem Nam Jim Dressing  	 € 7,90
Thai beef salad with nam jim dressing	
	

Kokos Garnelen mit Kurkuma und Koriandermayonnaise  	 € 9,90
Coconut prawns with turmeric and coriander mayonnaise	
	

Chili Fischpflanzerl mit Tomaten und Limetten Dip 	 € 7,90
Chili fish cakes with tomato and lime dipping sauce	
	

Thai Basilikum Garnelen mit Avocado Salsa 	 € 9,90
Thai basil prawns with avocado salsa	
	

Pad Thai Nudeln mit Rind 	 € 8,90
Pad Thai noodles with beef	
	

Tintenfischtuben mit Knoblauch und Sweet Chili  	 € 8,90
Salt and pepper calamari with garlic mayo and sweet Chili	
	

Lachsforelle in leichter Hoi Sin und Ingwer Marinade 	 € 9,90
Salmon trout lightly marinated in hoi sin and ginger

asiatisches menü
asian menu

vorspeisen starters

Scharfe Hühnersuppe mit Schweinefleisch-Won Tons und Udon Nudeln  	 € 4,90
Spicy chicken broth with pork wontons and udon noodles	
	

Tom Yam mit Garnelen und Pilzen 	 € 5,90
Tom Yam with prawns and mushrooms

suppen soups



Mit Limette marinierte Streifen vom Kabeljau, dazu grüner Papaya Salat 	 € 13,50
Lime marinated fish cutlets with green papaya salad	

Rotes Thai Curry von der Ente mit gedämpftem Jasmin Reis  	 € 14,50
Red curry of duck with jasmine steamed rice	
	

Wachtel süSS-scharf mit Ingwer-Fisch Plätzchen, Zitronengras 	 € 17,90
und ChilisoSSe  
Sweet and spicy quail with ginger crab cakes, lemongrass and chili sauce	

Moo Sa-Te, Satay vom Schwein mit gebratenen Nudeln und 	 € 12,50 
Balinesischer Erdnuss- soSSe  
Moo Sa-Te, pork satay with crispy noodles and Balinese peanut sauce	

Grünes Thai-Curry mit Hühnchen und Pandan-Reis 	 € 12,50
Green curry of chicken with fragrant pandan rice	

Knusprig frittierte Garnelen im Won Ton Teig mit Brunnenkresse 	 € 15,90
und Tomaten Chili SoSSe
Golden fried prawn wontons with watercress and tomato chili sauce	
	

Marinierte Spare Ribs, mit gedünstetem grünem Asia Gemüse 	 € 12,50
Marinated pork short ribs, slow cooked, with steamed Asian greens	

	
Cashewnuss Hühnchen Szechuan mit Reisnudeln 	 € 12,90
Cashew nut chicken Szechuan style with rice noodles

mainshauptgang



Karmasee Burger 	 € 7,90
Karmasee burger

	
Rib Eye-Steak-Sandwich  	 € 9,90
Steak sandwich	

Club Sandwich 	 € 8,90
Club sandwich	

Alle Gerichte werden mit hausgemachten Pommes frites serviert 
All served with side salad and house chips

Lasagne, gratiniert mit Büffel-Mozzarella und Basilikum, grüner Salat  	 € 7,90
Lasagne, topped with fresh mozzarella and basil, with green salad	

Penne Arrabiata   	 € 7,90
Penne arrabiata	

Kalte Platte mit Mediterranem und Herzhaftem  	 € 9,90
Cold plate of Mediterranean mezze	

Hühnchen Cesar Salat 	 € 8,90
Chicken Caesar salad

room service menu


